
Mapa de referencia 2025
NUTRICIÓN

* 
Re

cu
er

da
 q

ue
 ti

en
es

 q
ue

 c
ur

sa
r y

 a
pr

ob
ar

 (m
ín

im
o)

: 5
 m

at
er

ia
s 

en
 in

gl
és

 y
 5

 m
at

er
ia

s 
en

 lí
ne

a.
* 

En
 u

n 
se

m
es

tr
e 

or
di

na
rio

 d
eb

es
 c

ur
sa

r u
n 

m
ín

im
o 

de
 1

8 
cr

éd
ito

s.
 E

l m
áx

im
o 

de
 c

ré
di

to
s 

qu
e 

pu
ed

es
 in

sc
rib

ir 
de

pe
nd

e 
de

 tu
 e

st
án

da
r a

ca
dé

m
ic

o 
y 

lo
 p

ue
de

s 
co

ns
ul

ta
r e

n 
el

 a
rt

íc
ul

o 
66

 d
el

   
Re

gl
am

en
to

 p
ar

a 
Al

um
no

s 
de

 L
ic

en
ci

at
ur

a 
de

 la
 U

ni
ve

rs
id

ad
 A

ná
hu

ac
.

Al terminar el 3er. semestre (o alcanzar 123 créditos)
deberás tener acreditado el nivel 3 del idioma inglés.

Al terminar el 5º semestre (o alcanzar 246 créditos)
deberás tener acreditado el nivel 6 del idioma inglés.

BLOQUE ANÁHUAC BLOQUE PROFESIONAL BLOQUE INTERDISCIPLINARIOMapa de referencia sujeto a cambios en orden a la demanda Para inscribir esta asignatura se requiere tener aprobado el
examen diagnóstico o el curso remedial correspondiente

Antes de terminar el 6° semestre (o de alcanzar 287 créditos) deberás tener acreditado el Bloque 1 de Competencias digitales 

• Antes de egresar deberás 
tener acreditado el Bloque 

2 de Competencias 
digitales

• Al terminar tu último 
semestre deberás 

presentar y aprobar el 
EGEL.
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Al inscribir estas materias debes cumplir
con horas de práctica profesional.


